DESIGN E
PERSONALIZZ

[ SISTEMA INDUSTRIALE
Cantine - Birrifici -'Produzione.di bevande
| Vini - Birre - Succhi = Caocktail
Normali - Freddi - Frizzanti
Bottiglie - Dame
Serbatoi

PERSONALIZZA IL TUQ PRODOTTO!
FUNZIONALITA E FLESSIBILITA

Nella Serie Factory CX ogni singcla via Fizz ha
una portata tale da alimentare un piccolo impiante
di imbottigliaments isobarico semiautomatico.

Inoltre le 4 vie Fizz possono essere collegate fra
loro in parallelo per ottenere maggiori portate di
erogaziene, in modo da alimentare grandi impianti
automatici per imbottigliaments di vini frizzan-
ti, spumanti e bevande gassate.

SCEGLI IL MODELLO, IL NUMERO E LA TECNOLOGf; PER QGNI VIA

MODELLI CON UNA SOLA VIA

V100

V200 | TECHOLOGIA ~ TECNOLOGIA
V500 GRAVITA FIZZ INTERNA

V1000 ]

o
SERIE “CXx”

SERIE “v~

VIA 1 VIA 2 VIA 3 VIA 4 YIA S YIA 5 VIA 7 VIA 8

TECN. TECN. TECN.
F171 F171 F171
POMPE  POMPE ~ POMPE POMPE ~ POMPE  POMPE  POMPE ~ POMPE
EST. EST. EST. EST. EST. EST. EST. EST.

TECN.
Fi77 | € MASSIMO 4

CX500

G

§51 TECNOLOGIA A GRAVITA

Sistema di conservazicne «con ercgazione a
caduta (gravita) per bevande ferme (vino, mosto, succe di
frutta) refrigerate o riscaldate all’internn dell appar-
ecchic.

E TECNOLOGIA FIZZ INTERNA
[{

Innovativo sistema di erogazione e gasatura
per bevande ferme (vino, succhi di frutta, birra
ferma, sidro fermo, cocktail etc...) refrigerate
all interno dell apparecchio.

La bevanda refrigerata viene quindi resa frizzante
all interno dell apparecchio durante 1 erogazione.

g‘jijl_‘ TECNOLOGTA FI77Z A PASSAGGIO
™ siamg gli inventori della tecnologia Fizz, brevet-

tata e sviluppata interamente da noi allo scepo di poter
rendere frizzante all'istante qualsiasi bevanda (vino,
succn di frutta, birra ferma, sidro fermo, cocktail
etc...), che si trova a temperatura ambiente in Bagln-
Box o serbatoi all’esternc dell’apparecchio.

La refrigerazione avviene istantaneamente per passag-
gic attraverso le serpentine interne dell apparecchio.
La bevanda refrigerata viene quindi resa frizzante
all’interno dell apparecchio durante 1’erogazione.

“§ ~ POMPE ESTERNE CON REFRIGERAZIONE A PASSAGGIO

]

-ﬂ Sistema di erogazione con pompe esterne per
bevande ferme (vino, succo di frutta) che si trovano a
temperatura ambiente in BaglnBox ¢ serbatoi all’ester-
no dell’apparecchio.

La refrigerazione avviene istantaneamente per passag-
gio attraverso le serpentine interne dell’apparecchio.
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c/o CORATO EXECUTIVE CENTER
strada provinciale 231, km32.500
70033 Corato (BA)
(+39)392.32.82.449
info@mektar.com

www.mektar.com



